® SAINT JEAN LES DEUX JUMEAUX @
@ Du 04/12/2023 au 08/12/2023

Panais rapdé - Vinaigrette fagon cocktail

Filet de colin d'Alaska MSC ©. Sauce Paprika
Semoule Bio @

Buchette lait mélange

Créme dessert vanille

1 maternelle

Panais rapé - Vinaigrette fagon cocktail

Filet de colin d'Alaska MSC 0. Sauce Paprika
Semoule Bio @

Buchette lait mélange

Creéme dessert vanille N

Mais - Vinaigrette

Paupiette de veau FR 0 - sauce aux petits légumes
[Boulettes végétariennes - Sauce aux pruneaux
Chou fleur

Petit moulé ail et fines herbes

Kiwi Bio @

Mais - Vinaigrette

Paupiette de veau FR 0. Sauce aux petits légumes
/Boulettes végétariennes - Sauce aux prungaux
Chou fleur

Petit moulé ail et fines herbes

Kiwi Bio @

Salade verte - Vinaigrette

Gratin de pommes de terre au fromage

Yaourt nature au lait entier Bio de Quart de lait (95) 0. , confiture de
myrtille

Moelleux marbré chocolat &

Salade verte - Vinaigrette
Gratin de pommes de terre au fromage

Yaourt nature au lait entier Bio de Quart de lait (95) @ - | canfiture de
rmyrtille
Moelleux marbré chocolat ©

Cervelas (porc) -, cornichons

/Surimi - , mayonnaise

Filet de colin d’Alaska MSC @ . sauce soubise
Brungise de légumes

Camembert Bio @

Donuts

Cervelas (porc) -, cornichons

fSurimi - , mayonnaise

Filet de colin d'Alaska MSC © - Sauce soubise
Brunoise de légumes

Camembert Bio @

Donuts

Toutes nos viandes de boeuf, porec, veau sont d'origine francaise




Vendredi

2 primaire

Céleri répé - Sauce facon remoulade

Sauté de porc* O sauce dijonnaise

JFilet de colin d'Alaska MSC © . sauce aromates
Blé pilaf

Edam Bio @

Liégeois chocolat

SAINT JEAN LES DEUX JUMEAUX 2
Du 11/12/2023 au 15/12/2023

1 maternelie

Céleri rapé - Sauce fagon remoulade
Sauté de porc® O - sauce dijonnaise

fFilet de colin d*Alaska MSC © . sauce aromates
Blé pilaf

Edam Bio @
Liégeois chocolat

Pommes de terre - , persil - Vinaigrette au pesto
Eeignet de calamars & la romaine - Sauce tartare

Haricots verts Bio persilliés ©

Fromage blanc 0. sucre
Clémentine

Pommes de terre - , persil - Vinaigrette au pesto
Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare

Haricots verts Bio persiliés @
Fromaqge blanc O =, sucre
Clémentine

Chou rouge rapé - Vinaigrette a I'huile d'olive

Gratin de coquillettes Bio, camembert et thym @

Mimolette
Compote pomme poire

Chou rouge rapé - Vinaigrette a I'huile d'olive
Gratin de coquillettes Bio, camembert et thym o
Mimolette

Compote pomme poire

Champignons émincés - Vinaigrette au fromage blanc

Emincé de filet de poulet - sauce facon tajine
fOmelette nature

Légumes tajine - Semoule Bio @
Saint Nectaire AOP©
Poire Bio @

Champignons émincés - Vinaigrette au fromage blanc
Emincé de filet de poulet - sauce fagon tajine
JOmelette nature

Légumes tajine - Semoule Bio @
Saint Nectaire AOP®
Poire Bio @

Heroduit labeliise = Bio

Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise




Vendredi

- -
SAINT JEAN LES DEUX JUMEAUX o]
® _Du 18/12/2023 au 22/12/2023

Ce jeudi, fetons Noél ensemble autour d'un repas raffiné et d'une superbe blche faite Maison.

s R N T S
Pommes de terre - Vinaigrette
Sauté de boeuf filitre Elevage de Normandie (27) © . sauce facon bourguignon

{Poisson blanc meuniére MSC @ ., citron
Carottes & I'dtuvée

L -,
Gouda Bio =
Clémentine

_ 1 maternelle

Pommes de terre - Vinaigrette

Sauté de boeuf filitre Elevage de Normandie (27) © . sauce facon bourguignon
/Poisson blanc meuniére MSC @ - citron

Carottes a I'étuvée

Gouda Bio @

Clémentine

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette

Jambaon blanc Label Rouge* o
[Falafels féves, menthe et coriandre

Torsades Bio © - Ketchup
Emmental Bio rapé @
Mousse au chocolat au lait

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Jambon blanc Label Rouge* ©

[Falafels féves, menthe et coriandre

Torsades Bio @ - Ketchup

Emmental Bio ripé @

Mousse au chocolat au lait

Perles de pates au saumon fumé - Vinaigrette aux agrumes
Emincé de dinde FRU - Sauce pain d'épices

Morceaux de colin MSCE - Sauce au pain d'épices
Pommes de terre noisette

Saint Moret Bio

Blche de Noél - Chocolat de Noél

Perles de pates au saumon fumé - Vinaigrette aux agrumes
Emincé de dinde FRO - Sauce pain d'épices

Morceaux de colin MSCE) - Sauce au pain d'épices
Pommes de terre noisette

Saint Moret Bio

Blche de Noél - Chocolat de Noél

Taboulé (semoule Bio) @
Muggets de poisson - Ketchup
Brocolis persillés

Yaourt aromatisé O
Orange Bio O

Taboulé (semoule Bio) o
Muggets de poisson - Ketchup
Brocolis persillés

Yaourt aromatisé

Orange Bio o)

Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont dorigine francaize




